
ホテルニューイタヤ「ラウンジ マーブル」が

「とちぎの農産物地産地消推進店」に登録されました

「とちぎ育ち」は栃木県
産農産物の統一ブランド
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ホテルニューイタヤ（栃木県宇都宮市、代表取締役・田嶋宏章）本館1階「ラウンジ マーブル」は、
このたび栃木県が推進する「とちぎの農産物地産地消推進店」に登録されました。

2026年7月1日にリニューアルオープンした「ラウンジ マーブル」は、美しい栃木の山々の木々を
モチーフとしたルーバーや、やさしい木目と緑あふれる60席の空間を備え、宇都宮市や栃木県の
魅力を発信する地産地消をコンセプトとしたラウンジとして生まれ変わりました。

昼は益子珈琲の香り豊かなコーヒーを益子焼のカップで楽しむカフェとして、夜は栃木の日本酒や
クラフトビール、ワインとともに、県産食材を生かした和洋中のお料理を味わうラウンジバーとして
お楽しみいただけます。

このたびの「とちぎの農産物地産地消推進店」への登録は、栃木県産農産物の積極的な活用を
はじめ、地域の魅力発信に取り組む姿勢が評価されたものです。

「とちぎの農産物地産地消推進店」とは

「とちぎの農産物地産地消推進店」は、一般社団法人とちぎ農産物マーケ
ティング協会が、栃木県産農産物を積極的に使用し、その魅力や価値を消
費者へ発信する飲食店や販売店を栃木県が登録する制度です。
地域で生産された農産物を地域で消費する「地産地消」を推進することで、
地域農業の活性化や食料自給率の向上、輸送に伴う環境負荷の軽減など
につなげることを目的としています。

ラウンジ マーブルの地産地消メニュー

ラウンジ マーブルでは、栃木県産食材を使用したメニューを多数ご用意しております。
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お酒に合う栃木県産の食材を使った
前菜3種（フレンチ・和食・中華）

とちぎ霜降高原牛ステーキ重 栃木五彩餃子
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